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Ovocny, a presto notné

opojny drink pro vas

pripravil muz, kterého

za barem rozhodné

f neprehlédnete.
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Martin Batha

(*1980)

BARTENDER CILI BARMAN,
SPOLUMAJITEL FIRMY NA BAROVY'

CATERING A BARMANSKE SKOLY

Dokonaly damsky koktejl, ktery by nemél chybét pri
vasich silvestrovskych oslavach, pro nds nenamichal
jen tak obycejny barman. Martin Batha je zkuSeny
praktik i teoretik. Pfednasi na odbornych seminarich
a kurzech. Sam organizuje barmanské soutéze

a odborné seminare, dokonce zaseda v porotach na
barmanskych soutézich u nas i v zahranici. Je pravi-
delnym dopisovatelem do magazint Barlife, Beverage
& Gastro, Hotel & Gastro a Pirat. Svoje védomosti
ziskal studiem na rakouské International College of
Tourism & Management a pfi praci vamerickém baro-
vém retézci T.G.I. Friday’s. Jeho barmanské finesy si
mohli vychutnat divaci v nejriiznéjsich televiznich po-
fadech jako Kluci v akci, X-Faktor, Eurosong, Zlaticka,
Noc s Andélem, 60 minut. Martin stale navstévuje rtiz-
né odborné seminare, koktejl bary a barmany po celé
Evropé (Mnichov, Berlin, Hamburg, Milan, Benatky,
Londyn, Barcelona, Bratislava) a hleda inspiraci, jak
posunout barmanské femeslo dal. A vite, co je na ném
nej...? Je to barman, ktery razi heslo: ,,Ani za barem se
nesmi zapominat na smysl pro hum

Martin je nékolikanasobnym misti eské republiky
ve flair bartendingovych soutéZich a byl tfeti na mis-
trovstvi svéta na Kubé. Ze vam slovo flair bartending
nic nefika? Oznacuje se jim umélecka forma barman-
ské prace a manipulace s barovym nacinim. Pfesna
definice neexistuje, ale pfi téchto soutézich létaji lahve
vzduchem, alkohol se naléva z velké vySky a na muze
za barem je radost pohledét. Néco z toho jsme si uzili
pfi michani Berry Caipirinhy, ktera je sama o sobé na
prvni pohled uméleckym dilem. Vice se doctete na
www.cocktailsparty.cz.
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Nejdulezitéjsi ingredienci na
pfipravu tohoto napoje je
brazilsky alkohol z cukrové
trtiny Cachaca. Je
pfirovnavan k rumu a stejné |
jako rum muze byt rGizného |
stari, nékdy ¢€iry, jindy
tmavy, vyzraly v sudu.
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NA JEDNU SKL OTREBUJETE:
5cl Cachaca, 4 maliny, 4 ostruziny, 5 bortavek, pll limety, 2 1zicky
hnédého tfinového cukru, ledovou tFfist (je mozna i variace s ledem)

Nejdrive rozkrojte ptl limety na ¢tyri drobné &tvrtinky, vhodte je do
nizké sklenky (napr. whiskovky), pfidejte ovoce a posypte trtinovym
cukrem. MUzete pouZzit i trtinovy cukrovy sirup, ktery si pfipravite
jednoduse sami doma. Staci, kdyZ pozvolna svarite v poméru

1:1 hnédy trtinovy cukr s vodou (napriklad na 1 kilogram trtinového
cukru pouzijte 1 litr vody). Cukr v této formé se v drinku rychleji
absorbuje a jeho chutovy efekt v hotovém napoji je okamzity na rozdil
od krystalového cukru, ktery se rozpousti delSi dobu. Ingredience ve
sklence podrtte specialnim drtitkem, pridejte ledovou trist a prislusné
mnozstvi rumu. Nakonec drink fadné promichejte od spodu

sklenky a doplrite posledni vrstvou ledové tristé.

Hotovy napoj ozdobte ovocnym Spizem.




